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Stracciatella con Pomodori ciliegini rossi e
gialli e Olive taggiasche /15€
Stracciatella cheese with red and yellow
cherry Tomatoes and Taggiasca olives

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Sauté dell’Enoteca /30€

(Polpo, cozze, cannolicchi, vongole e gambero)
Enoteca’s Sautéed mix (octopus, mussels, razor clams, prawns and clams)

Tartare di Tonno con salsa di alici, capperi, olive e pomodorini /28€
Tuna tartare with anchovies sauce, capers, olives and cherry tomatoes

Insalatina con Gamberi, mango e gorgonzola /22€
Lettuce salad with Prawns, mango and blue cheese

Spaghetti alla Nerano /22€
Spaghetti with sautéed zucchini, Provolone cheese and basil

Linguine con Gamberi, limone e limoncello /25€
Linguine pasta with Prawns in a lemon and limoncello cream
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